CAmuse boucke (3/pers) ~ maison  En option +5,00€

Mini hot dog « Maison » | Mousse betteraves et basilic « Maison » [Mini quiche au chévre et chorizo « Maison »
Voir Carte Apéritif, vin d'honneur
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Cntrée ~maison (A choisir)
Mille feuille Savoyard (mousse au reblochon, pomme de terre, jambon Serrano) « maison » ’

Brioche feuilletée de la mer (petits [égumes de notre potager BIO, fruits de mer) « maison » |

Saumon fumé ' au pin et romarin des Pinédes et ses accompagnements « maison »

P " P
e

@ tat ~maison (A choisir)
Supréme de pintade ala creme de porto ou vallée d'Auge « maison » |

Filet mignon de Jporc sauce aux épices [égéres ou champignons des sous bois « maison » |

Dos de cabillaud ou queue de lotte créme de champagne « maison »
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Trilogie de ﬁfomage et sa salade du potager
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@eddezz‘ ~ maison
Gateaux au choix 5,50€/pers | Piece montée « Maison » Ou Wedding cake sans péte & sucre (6,50€/pers)
Pymm[de de macarons (3€ / pevs) \ ou ou buﬁet de desserts 7,50€ | Cake design, Number cake ...
— voir carte des desserts

CHMenu Enfant ~maison

BOX ENFANT (bwger maison ou nuggets + ﬁrites maison + box +jouet) 12€

QPAF“TMV\‘\
“w_é * Toutes nos réalisations sont fabriquées maison et locales, nous travaillons nos propres fruits et
Mot légumes BIO en saison. Nos patisseries sont désucrées sir mesure.

Deomanda tarifs si présence chlef, serveut (un minimum de convives sera demand?)


https://www.delice-savoyard.com/images/page-traiteur/tarif-menu/vin%20honneur,%20animatin,%20cocktail.pdf
https://www.traiteur-la-savoyarde.com/images/page-menu/tarif-menu/carte%20des%20desserts.pdf

dlmu 41.00€

@{ve’ziﬂ% vin d Ronneur ~maison (A choisir)

Voir Carte Apévitif, vin d'honneur

C\?}mée ~maison (A choisir)
Saumon ﬁAmé au pin et romarin des pinédes et ses accompagnements « maison » |
Terrine de foie gras aux épices légéres «maison » | cassolette de lotte créme de champagne « maison »
Mille feui“e de chévre, créme et tomate conﬁ’ce « maison >>| Brioche feui“etée au poisson et ﬁui’cs de mer

« maison » |
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@/hl‘ ~maison (A choisir)
Noix de Veau sauce aux épices [égéres ou créme de porto « maison » | Magret de canard sauce Rossini « maison »
| Supréme de pintade a a créme de porto « maison »
gamiz‘mw ~ maison

Gratin dauphinois ou soufflé de pomme de terre & tomate farcie aux champignons forestiers « maison »
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Salade fromagere « maison » | brie farci aux noix et fines herbes Ou plateau de fromages
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@edJeZl‘ ~ maison

Gateaux au choix 5,50€/pers | Piece montée « Maison » Ou Wedding cake sans pate a sucre (6,50€/pers)
PYRAMIDES DE MACARONS ( 3€ /pers)|ou buffet de desserts 7,50€

— voir carte des desserts

L
CM;enu Enfant ~maison

BOX ENFANT (burger maison ou nuggets + frites maison + box + jouet) 12€
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Toutes nos réatisations sont fabriquées maison et locales, nhous travaillons nos propres fruits et Tégumes
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BIO en saison. Nos patisseries sont désucrées slir mesure.


https://www.delice-savoyard.com/images/page-traiteur/tarif-menu/vin%20honneur,%20animatin,%20cocktail.pdf
https://www.traiteur-la-savoyarde.com/images/page-menu/tarif-menu/carte%20des%20desserts.pdf

CMenu complet avec dessert 5300 €
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@{ve’ziﬂ% vin d Honnewur ~wmaison (A choisir)
Doir Earte %éziti/, vin d Ronnewr

@Zemiéw Entrée ~ maison

Terrine de foie gras aux épices [égéres « maison »
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Douziome Cntrde ~maison
Déme de saumon ﬁAmé favci aux aux petits [égumes creme de ciboulette « maison »

ou Brioche feuilletée au poisson et fruits de mer « maison » (entrée chaude)
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“Crou CHovmand ou Chobet CM;ebon ot gm;td CHamier
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@/&z‘ ~ maison

Tournedos de volaille farci sauce Rossini (foie gras)« maison » et ses garnitures

ou

Dos de cabillaud ou lotte & la créme de champagne « maison » et ses garnitures

ou

Filet de Faisan ﬁurci Ou noix de veau aux champignons de sous bois ou marron
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Tri[ogie de ﬁromages Ou p[ateau de ﬁomages
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essert ~maison
Wedding Cake & la Frangaise sans pate a sucre (2 parfums au choix) « maison » OU pi¢ce montée_
Cu Buffet de desserts Cu 2 gdteauz au choizx n_option: Pyramide de macarons( 3€ /pers)
— voir carte des desserts

CMenu m/am‘

BOX ENFANT (burger maison ou nuggets + frites maison + box + jouet) 12€

:wa'% e . . . ,
“_: * Toutes nos réalisations sont fabriquées maison et locales, nous travaillons nos propres fruits et Tégumes EIO en
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saison. Nos patisseries sont désucrées sir mesure.


https://www.delice-savoyard.com/images/page-traiteur/tarif-menu/vin%20honneur,%20animatin,%20cocktail.pdf
https://www.traiteur-la-savoyarde.com/images/page-menu/tarif-menu/carte%20des%20desserts.pdf

CHenu %gému'm 3800 €

(e 5}12‘2@, ngfez‘, @/m‘, /mmage)
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5}#2@ ~maison
Aumbniére d'auloergine farcie aux champignons et courgettes, creme aux épices « maison »

Ou

Mile feui“e d'asperge verte, creme aux poivrons « maison »
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Chorbet melon ot gmm{ CHMamior
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@/hz‘ ~ maison
Polenta crémeuse, carotte conﬁte, pousse de soja et tartelette d'asperges « maison »
Ou

Tourte aux champigﬂons des sous-bois, mousseline de carotte au cumin créme a 'ail et au pevsi[ « maison »
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Salade ﬁromagére (trio de fvomages camembert, tome de Savoie, Reblochon)et salade verte Ou

Salade verte et croustillant au Reblochon « maison » Ou p[ateau de ﬁromages
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@eddezw ~maison 6,50 €/pers
Piéce montée en chowx (3 choux/pers) « maison »
Ou
Wedding cake & [a Frangaise (2 parfums au choix)

— voir carte des desserts
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3% : Toutes nos réalisations sont fabriquées maison et locales, nous travaillons nos propres fruits et
s Tégumes BIO en saison. Nos patisseries sont désucrées slir mesure.
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CHMeonu Q/égom ~ maison

Sivous souhaitez un menu Végan, merci de nous envoyer un mail : contact@delice-savoyard.com



mailto:contact@delice-savoyard.com?subject=demande%20devis%20Traiteur%20
https://www.traiteur-la-savoyarde.com/images/page-menu/tarif-menu/carte%20des%20desserts.pdf

CMenu étaboré 18,00€

(2 entiées, %zfet, @/az‘, fromage et catt)
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5m‘zée ~ maison

Terrine de fo ie gras aux épices légéres et ses condiments « maison »
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@euxie‘me gm‘zée ~ maison

Noix de saint jacques aux épices et magret de canard mariné a ['orange sur un crémeux de potiron de notre

potager « maison »
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Corbet mebon et gmm{ CHamior
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G/D/éa‘ ~ maison

Noix de veau aux chétaignes de notre Verger « maison »

Sauce au choix : aux airelles sauvages | Porto et chﬁtaignes de notre Verger | Forestiere
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Aumbdniére chaude au Reblochon accompagnée de sa salade
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Café
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@eJJeZZJ ~maison 6,50 €/pers

Piéce montée en choux (3 choux/pers) « maison »
Ou

Wedding cake & la Francaise (2 parfums au choix)

A~ — voir carte des desserts
= #é, Le vrai Fait Maison (Avec légumes Bio de notre propre potager)

e CHMenu e}z/ma‘

BOX ENFANT (burger maison ou nuggets + ﬁfites maison + box +jouet) 12€

@emam{ez mzi/fd 5L présence tfeﬂ Jeveur ( un minimum de convives sera dema}tdé}


https://www.traiteur-la-savoyarde.com/images/page-menu/tarif-menu/carte%20des%20desserts.pdf

